Prosciutto Crudo Nazionale

DESCRIZIONE Prodotto ottenuto dalla lavorazione e stagionatura della
coscia di suino nazionale.

INGREDIENTI Carne di suino, sale.

CONSERVAZIONE Conservare in luogo fresco ed asciutto ed al riparo
dalla luce (prodotto sfuso) o conservare ad una temperatura compresa
tra 0°C e +4°C (prodotto sottovuoto).

PESO 9 -12 kg

CODICI PRODOTTO

ST304 “Prosciutto Crudo Nazionale”

ST301 *“Prosciutto Crudo Nazionale”

ST307 *“Prosciutto Crudo Nazionale” tranci sottovuoto

1


file:C:\Users\Asus\Desktop\DANESI\foto\salumi%20modificati%20agiunta%20etichetta\Italpork%20Still-006.tif



